


S IMONE ,  C IRO E  LUCA

La volaille de Brice, bien élevée et confites aux épices douces     32
Fisholata aux herbes, pois chiche à la tomate, paprika fumé     34 

L’incroyable côte de cochon bougna, à la plancha     36 

La tomate marzano, confite à l’huile d’olive, calamarata, pecorino D.O.P.     38
Loup de Méditerranée, chimichurri méditerranéen, écrasé de pommes de terre     38 

Thon rouge grillé, confit de poivrons rouges, beurre au piment doux     41 

       Linguines à la langouste    75
tout simplement

l’onctueuse Burrata     58
250gr, au lait de bufflonne, Caviar Tradition Prestige 

MAMMA ROSARIA

Antipasti à l’unité     15
3 antipastis     40

Tutti     110

Aubergine de Provence en caviar, basilic

Tzatziki au yaourt grecque, concombre à la menthe

Tarama blanc à la poutargue, blinis

Houmous, pois chiche au piment d’Espelette

Morue au raito

Oreiller de la belle Cassidaine

Poivrons rouges marinés à l’ail

Bruschetta à la tomate, burrata fumée

Fritto Misto des Calanques, aïoli

Pissaladière, anchois et fleur de thym

Poulpe de roche en salade



Prix nets en euros, taxes et service compris. 
Une liste des plats avec les détails des allergènes est à votre disposition si vous le souhaitez.

Viande bovine origine France.

DOLCI  D I  NAD IA

La croustillante Pavlova, aux fruits de saison     17
Les petits Babas, arrosés au rhum ambré     17 

L’incontournable Tiramisu, à partager, à la crème d’amaretto     28
La  Grande Coupe Glacée, pécans caramélisées, glace vanille et caramel     18

LA FOL IE  SORBETT I

La corbeille pour toute la table    pour huit à dix personnes     180      
Ananas, Coco, Mangue, Banane, Passion, Citron Vert-menthe, 

Pêche, Abricot, Tamarillo-framboise

Pour soi-même  
Citron vert-menthe     12

Banane, Abricot     14
Pêche, Tamarillo-framboise     16

Passion Gold     18 

Pour quatre 
Coco, Melon     40 
Ananas     42
Mangue     44
Cacao     52

Fruits givrés

Tomahawk de bœuf     140
Affiné 50 jours par la Cave du Boucher

 À partager sans modération

La pêche miraculeuse 

18 / 100gr

Retour de la pêche locale



9, avenue des Calanques I 13260 Cassis 
Tél : +33 (0)4 42 01 01 05 
restauration@hotelrbc.com

www.roches-blanches-cassis.com


